SZKOLA_PODSTAWOWA Nrl
im. Ksigzgt Olesnickich
56-400 Olesnica, ul. Armii Kraj ej 47
tel. 71-314-29-3 . r e . .
REGON 367988725 NIP 911-20-22-655 Ogloszenie o zamoéwieniu uslugi/dostawy

Usluga cateringowa zbiorowego zywienia w Szkole Podstawowej nr 1

im. Ksigzat Olesnickich w Olesnicy

ZAMAWIAJACY

Gmina Miasto Ole$nica , Rynek — Ratusz , 56-400 Olesnica, NIP: 911-17-83-004
-odbiorca/platnik: Szkola Podstawowa nr 1, ul. Armii Krajowej 47, 56-400 Olesnica
tel. 71 314 29 38, 508 184 945

sekretariat@spl.zosolesnica.pl

I. Opis przedmiotu zamowienia.

Przedmiotem zamodwienia jest przygotowanie 1 dostarczenia goracego positku

jednodaniowego (zupa), w ramach realizacji obowiazku, o ktorym mowa w art. 106a ustawy

Prawo os$wiatowe w formie uslugi cateringu do Szkoty Podstawowej nr 1 im. Ksigzat

Olesnickich w Olesnicy w okresie styczen — czerwiec 2023 r., co stanowi okolo 107 dni

zywieniowych.

1. Miejsce swiadczenia ushugi: Szkola Podstawowa nr 1 im. Ksigzat Olesnickich,
56-400 Olesnica, ul. Armii Krajowej 47.

2. Tlo$¢ zamawianych positkow dziennie szacuje sie w wysokosci ok. 120.

3. Ogolem planowana liczba dzieci objetych dozywianiem - 120 uczniow. Podana liczba
uczniow korzystajacych z dozywiania jest liczba orientacyjna, poniewaz bedzie
uzalezniona od liczby zlozonych wnioskow,

4. Zastrzega si¢ mozliwos¢ zwigkszenia liczby dostarczanych positkow.

Minimalna ilos¢ dostarczanych positkow to jeden.

5. W sytuacji zmniejszenia liczby dzieci objete] dozywianiem - w razie rezygnacji ucznia
z dozywiania - Wykonawca nie begdzie wnosit zadnych roszczen z tego tytuhu,
w szczegOlnosci o zaplate za liczbe stanowiaca réznice miedzy liczba wskazang
w zapytaniu ofertowym, a liczba rzeczywiscie zrealizowang przez Wykonawce.

6. Zwigkszenie badZz zmniejszenie liczby dozywianych uczniow nie bedzie powodowac
zmiany ceny jednostkowej positku. Wykonawca o powyzszych zmianach zostanie

powiadomiony z co najmniej 7 dniowym wyprzedzeniem. Zmiany te nie wymagaja

aneksu do umowy.
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Ustuga $wiadczona bedzie w dni nauki szkolnej przewidzianej organizacja roku s'zkoineg()f

okreslonego przez Ministra Edukacji i Nauki oraz zmianami ustalonym stosownie
do przepisow prawa w tym zakresie, decyzjami Dyrektora szkoly.

W sytuacji zmniejszenia liczby dni $wiadczenia ustugi z tytulu zmiany organizacji pracy
placowek oswiatowych Wykonawca nie bedzie wnosit zadnych roszezen z tego tytulu,
w szczegolnosci o zaplate za gotowosé swiadczenia ushugi.

Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujagcymi normami
1 przepisami prawa.

Positki musza posiada¢ wartos¢ odzyweza i1 energetyczng zgodng z wymogami i normami
zywienia dzieci i miodziezy (Dz.U. 2016 poz. 1154, z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie
grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy
w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spelnia¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci mlodziezy w tych jednostkach) by¢
sporzadzane zgodnie z zasadami sztuki kulinarnej oraz przepisami dotyczacymi zywienia
zbiorowego zgodnie z ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia z dnia 25 sierpnia
2006 z pozniejszymi zmianami oraz przepisami wykonawczymi do tej ustawy (tekst

jednolity Dz.U. 2020 poz. 2021)

IL. Inne szczegélowe wymagania zamawiajacego

Opis realizacji ushugi:

a) posilki wytwarzane bedg w siedzibie Wykonawcy z wlasnych produktow najwyzszej
jakosci,

b) dostawa positkow (wraz z wydaniem) wlasnym transportem speiniajagcym wymagania
sanitarne do przewozenia positkow, w czasie zapewniajacym dostawe do miejsca
przeznaczenia w takim stanie, aby nie zostata naruszona ich jakosé

¢) wydawanie positkow w godzinach:

-13:20

W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoly, dostawa positku

odbedzie si¢ o innej godzinie po wezesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca,

d)

ustuga bedzie swiadczona od poniedziatku do piatku. z wylgczeniem okresu przerw

swigtecznych i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki przewidzianymi w organizacji

roku szkolnego, o czym Wykonawca bedzie informowany droga elektroniczna, telefonicznie,

lub inng formg przyje¢ta w uzgodnieniu z Dyrektorem szkoly z wyprzedzeniem co najmniej

dwudniowym,
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e) positki beda dostarczane w dostosowanych do tego celu opakowaniach - pojemnikach
porcjowanych, jednorazowych z jednorazowymi sztu¢cami, posiadajacych wymagane atesty
do przechowywania i spozywania zywnosci, Wykonawca zapewni transport positkow
do miejsca ich wydania w taki sposob, aby dostarczone positki posiadaly wymagang
przepisami prawa temperature,

f) Wykonawca zapewnia odbidr opakowan jednorazowych do utylizacji (odbior moze
nastgpowac najpozniej w dniu nastgpnym);

g) positki dla dzieci beda przygotowane zgodnie z:

- obowigzujacymi normami i przepisami prawa,

- nalezytg starannoscia,

- wymogami sztuki kulinarnej,

- zasadami racjonalnego i zdrowego zywienia dzieci i mlodziezy,

- zasadami zywienia zbiorowego z uwzglednieniem zasad HACCAP, Wykonawca bedzie
przygotowywal 1 dostarczal positki zachowujac wymogi sanitarno - epidemiologiczne
w zakresie personelu i warunkow produkeji oraz wezmie odpowiedzialnosé za ich
przestrzeganie

h) positki winny posiadac 1 spetniac:

- warto$¢ odzywceza 1 energetyczng zgodna z wymogami i normami zywienia dzieci
1 mlodziezy (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia
2015 w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mlodziezy jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci mlodziezy w tych jednostkach

- spetnia¢ obowigzujgce normy sanitarne,

- posiada¢ wartos¢ kaloryczng positku nie nizsza niz 150 kcal,

- Zamawiajacy wymaga, aby w tygodniowym jadlospisie posilek - zupa o pojemnosci
nie mniejszej niz 400 ml byla sporzadzana przemiennie. Nie dopuszcza si¢ przygotowywania
zup ze sztucznych zageszczaczy oraz z dodawaniem duzej ilosci maki,

- rodzaj przygotowanej zupy powinien uwzglednia¢ sezonowos¢ surowcow, czyli w sezonie
letnim baza pozostaja swieze warzywa, w sezonie zimowym kiszonki,

- do przygotowania positku zalecane jest stosowanie tluszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie tluszczow zwierzgeych), stosowane duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze
nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,
i) Wykonawca podawal bedzie jadlospis w formie pisemnej podpisany przez osobg

upowazniong z wyprzedzeniem na tydzien (7 dni) do wiadomosci Zamawiajacego,
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J) Wykonawca zobowiazany jest do zachowania jakosci obiadow zgodnie z przedstawionym
jadlospisem,

k) Wykonawca bedzie przygotowywat i1 dostarczal positki zachowujac wymogi sanitarno -
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialnosé
za ich przestrzeganie.

2. Liczba zamawianych positkow na dany dzien, kierownik gospodarczy szkoty bedzie
zglaszal Wykonawcy najpozniej do godz. 10:30 dnia biezgcego w formie telefonicznej
lub e-mailowej. w zwiazku z tym Wykonawca jest zobowigzany do podania w formie
pisemnej danych kontaktowych osoby upowaznionej do kontaktow z Zamawiajgcymi
i dyrektorem szkoly. W przypadku niedokonania zgloszenia w tym terminie Wykonawce
obowigzuje liczba positkow wskazana na dzien poprzedni.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce jakosci wykonywanej ustugi -prawo kontroli stosowanych surowcow, przebiegu
procesow technologicznych oraz norm dziennych racji pokarmowych, a takze wielkosci porcji
positku jego temperatury.

4. Przedmiot zamowienia obejmuje réwniez inne prace niewymienione a oczywiste
1 konieczne do prawidlowego $wiadczenia ushug cateringowych, w szczegolnosci, dowozu
positkow oraz odbioru odpadéw pokonsumpceyjnych i opakowan jednorazowych oraz inne
koszty niezbgdne do zrealizowania zamowienia.

5. W przypadku zgloszenia uzasadnionej reklamacji Zamawiajacy zwroci na koszt
Wykonawcy towary bedace przedmiotem reklamacji, a Wykonawca dostarczy towar wolny
od wad.

6. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzong przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zamowienia.

7. Wykonawca jest odpowiedzialny wobec zamawiajacego za przestrzeganie przez osoby
wykonujace w jego imieniu zamowienie w petlnym zakresie obowigzujacych przepisow BHP,
przeciwpozarowych, higieniczno-sanitarnych. Odpowiada on za ich dzialania, za dzialania
wlasne oraz ponosi odpowiedzialnos¢ prawng i materialng wobec 0sob trzecich za naruszenia
w/w przepisow oraz w zakresie wykonywanej ustugi, tj. jakosci produktéw przygotowania
positkow. ich zgodnosci z obowigzujacymi normami oraz wymaganiami higieniczno-
sanitarnymi 1 porzadkowymi.

8. Cena jednostkowa positku winna zawiera¢ wszystkie koszty przygotowania i dostarczenia

positkow.
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9. Wykonawca bedzie przygotowywal i dostarczal positki wlasnym transportem, zachowujac
wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu, warunkow produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

10. Probki positkow Wykonawca zobowiazany jest przechowywaé na swoim terenie.
Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych
1 dostarczanych positkéw kazdego dnia, przez okres 72 godzin (liczac od chwili, kiedy cata
partia zostala spozyta lub przyjeta do zakladu) w miejscu wydzielonym wylacznie do tego
celu oraz w warunkach zapewniajacych utrzymanie temperatury +4°C lub nizszej,
(w zaleznosci od przechowywanego produktu) z oznaczeniem okreslajacym zawartos¢, date
godzing przygotowania potrawy oraz imi¢, nazwisko i stanowisko stuzbowe osoby, ktora
pobrata probe zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r.
w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaklady zywienia
zbiorowego typu zamknigtego (Dz. U z 2007 r nr 80 poz. 545).

11. Osobg odpowiedzialng merytorycznie za kontrole jakosci, ilosci, terminowosci
swiadczonej ustugi jest Dyrektor Szkoly Podstawowej nr 1 im. Ksiazat Olesnickich, przy
czym prawo do kontroli ma tez upowazniony przez Dyrektora szkoly cztonek Rady Rodzicow
przy Szkole Podstawowej nr 1.

12. Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ przeprowadzania ankiet wsrod uczniow
korzystajacych z positkow oraz ich rodzicow w celu badania satysfakcji z wydawanych
positkow. O czgstotliwosei przeprowadzania ankiet decyduje Zamawiajacy.

13. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli dostarczonych positkow
z wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym, organoleptycznym (smak, zapach,
konsystencja) podtrzymania odpowiedniej temperatury dostarczanych positkow, zupy-
temperatura 75°C (+/ 2 °C) z uzyciem ,Arkusza kontroli firmy cateringowej z realizacji
umowy na dostawe positkow" arkusz w zalaczniku. O czestotliwosci 1 czasie

przeprowadzania kontroli decyduje Zamawiajgcy.

Warunki platnosci

Rozliczenie za przedmiot zaméwienia bedzie nastgpowaé za faktycznie zrealizowana ustuge -
liczbe wydanych positkow. Okres rozliczeniowy miesigczny. Wykonawca nie bedzie mial
prawa do wynagrodzenia jezeli dostarczy wigksza liczbe positkow niz zgloszona przez
kierownika gospodarczego zgodnie z pkt II ppkt 2). Zgloszenie o liczbie zamawianych

na dany dzien lub okres positkéw moze by¢ dokonane telefonicznie, droga elektroniczna
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badZz osobiscie Wykonawey. W przypadku braku zgloszenia Wykonawcy nalezy

si¢ wynagrodzenie za ustuge.

Termin wykonania zamoéwienia
Terminy realizacji przedmiotu zamowienia 2 styczen 2023r. do 22 czerwca 2023 r.

od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy.

Warunki udzialu w postepowaniu

Wykonawca bioracy udzial w postgpowaniu winien legitymowac sie:

- aktualnym wpisem do rejestru zakladow podlegajacych urzgdowej kontroli organéow
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na prowadzenie dzialalnosci w zakresie przygotowywania
i wydawania positkow w ramach cateringu; transportu artykuléw spozywczych
niewymagajacych chlodzenia oraz przewozu positkow w termosach w ramach cateringu
samochodem.

I11. Sposéb przygotowania oraz miejsce i termin skladania ofert.

1. Ofert¢ nalezy zlozy¢ w formie pisemnej, w nieprzejrzystej kopercie.

2. Na kopercie nalezy umiesci¢ nazwe i adres zamawiajacego, nazwe i adres zleceniobiorcy
oraz adnotacj¢ Oferta na zadanie "Dostawa positkow™.

3. Oferta winna by¢ wyrazona cyfrowo i stownie i winna obejmowac catos¢ zamowienia.

4. Ofertg nalezy zlozy¢ osobiscie w siedzibie zamawiajgcego lub przestac na adres.

Szkota Podstawowa nr I im. Ksigzqt Olesnickich w Olesnicy, ul. Armii Krajowej 47.

5. Dopuszcza si¢ takze przesylanie ofert droga elektroniczna (skan podpisanej
i opieczetowanej oferty) na adres. sekretariat@spl.zosolesnica.pl z zastrzezeniem, ze data
1 godzina wplywu na serwer pocztowy szkoly musi by¢ zgodna z wymogiem okreslonym
w pkt 6, z zastrzezeniem, ze oferent, ktory ztozy oferte droga elektroniczng, a jego oferta
zostanie wybrana jako najkorzystniejsza ma obowigzek w ciggu trzech dni roboczych od dnia
ogloszenia wynikow postepowania przekaza¢ oryginaly przestanych dokumentow.
Niedotrzymanie powyzszych warunkow skutkuje wyborem drugiej najkorzystniejszej oferty.
6. Oferta winna dotrze¢ do zamawiajacego w nieprzekraczalnym terminie do dnia i godziny
08.12.2023 r. godz.12:00. Oferty otrzymane po terminie ich skladania zostana zwrocone
wykonawcom bez otwierania.

7. Wykonawca wraz z oferta sklada, jako zalacznik do oferty, aktualny dokument:

- wpisu do rejestru zaktadow podlegajqcych urzedowej kontroli organéw Paristwowej
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Inspekcji Sanitarnej na prowadzenie dzialalnosci w zakresie przygotowywania i wydawania
positkow w  ramach cateringu transportu artykulow spozywezych  niewymagajgeych
chlodzenia oraz przewozu positkow w termosach w ramach cateringu samochodem

8. Wykonawca dokumenty na potwierdzenie spelniania warunku udzialu w postgpowaniu
sktada w oryginale lub kopii poswiadczonej za zgodnos¢ z oryginalem w nastgpujacy sposob:

a) napis ,,za zgodnos¢ z oryginalem",

b) data poswiadczenia dokumentu,

¢) podpis osoby upowaznionej do wystepowania w obrocie prawnym.

9. Cena calkowita podana przez Wykonawce ma forme ryczattu, ktorego definicje okresla art.
632 Kodeksu Cywilnego.

10. Cena oferty winna by¢ wyliczona przez Wykonawce w oparciu o zakres ustugi okreslony
w zapytaniu ofertowym, na podstawie kalkulacji wlasnej, w cenach waznych do daty
zakonczenia realizacji zamowienia i obejmowac wszystkie koszty towarzyszace wykonaniu
zamoOwienia. Ceng¢ nalezy podaé, co do pojedynczego posilku w rozbiciu na: ,,Wsad do
kotla" i ,,Pozostale koszty™,

»Wsad do kotla” - oznacza wartos¢ produktow uzytych do przygotowania positku tj. nie
wlicza si¢ do niego wynagrodzen pracownikow i skladek naliczanych od tych wynagrodzen
oraz kosztow utrzymania stotowki (kuchni, miejsca wydawania positkow, kosztow transportu
itd.).

wPozostale koszty” — oznacza warto$¢ wynagrodzen pracownikow i skladek naliczanych
od tych wynagrodzen oraz kosztow utrzymania stolowki (kuchni, miejsca wydawania
positkow, kosztow transportu itd.) wchodzacych w sklad Ceny positku ponad wartosé
produktow uzytych do przygotowania positku.

11. Kryterium oceny ofert — wedlug wzoru:

Cena najnizsza Pozostale koszty najnizsze

———————————————————— x 70% x10 + mmmmmmmmem - X 30% x 10

Cena oferowana Pozostate koszt oferowane

Cena — cena brutto jednego positku (Wsad do kotla + Pozostale koszty)

Pozostale koszty- wartos¢ brutto Pozostalych kosztow zawartych w Cenie jednego positku
ponad Wsad do kotla

12. Jezeli Zamawiajacy nie moze dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu

na fakt, ze dwie lub wigcej ofert przedstawia taki sam wynik oceny Zamawiajacy wzywa
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Wykonawcow, ktorzy zlozyli te oferty do zlozenia w terminie okreslonym przez
Zamawiajgcego ofert dodatkowych. Wykonawcy skfadajac oferty dodatkowe, nie moga
zaoferowac cen lub kosztow wyzszych niz zaoferowane w ztozonych ofertach.

13. Osoba upowazniong do kontaktow ze zleceniobiorca jest:

Jolanta Furman Tel .508 184 936, e-mail : sekretariat@spl.zosolesnica.pl

14. W terminie 7 (siedmiu) dni od daty powiadomienia o dokonaniu wyboru oferty, wybrany
wykonaweca ma podpisa¢ umowe w siedzibie zamawiajacego. Umowa musi zawieraé
wszystkie uwarunkowania zlozonej oferty.

15. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢:

- zmiany ogloszenia przed uplywem terminu sktadania ofert,

- zakonczenia postepowania sprawie wyboru wykonawcey bez wyboru zadnej z ofert i podania
przyczyny,

- odwolania lub uniewaznienia postgpowania w calosci lub w czesci bez podania przyczyny i
bez prawa roszczen oferentéw do zwrotu kosztow uczestnictwa w postepowaniu.

16. Inne postanowienia przyszlej umowy:

1) Zakres ustlugi- zgodnie warunkami okreslonymi w zapytaniu ofertowym,

2) Termin realizacji - zgodnie z warunkami okreslonymi w zapytaniu ofertowym,

3) Wynagrodzenie ryczattowe ustalone na podstawie oferty Wykonawcy:

- wykonawca nabgdzie prawo do wynagrodzenia za faktycznie zrealizowang ushuge.

- zaplata wynagrodzenia nastapi w terminie 14 (czternastu) dni od dnia dostarczenia przez
Wykonawee faktury za wykonana usluge, platnos¢ przelewem. rozliczenie okresami
miesigcznymi. Wynagrodzenie stanowi iloczyn ceny brutto jednego positku ilos¢ wydanych
positkéw. Faktyczng ilos¢ wydanych positkow potwierdza Dyrektor Szkoly lub osoba
upowazniona.

4) Wigzaca forma odszkodowania bedg kary umowne naliczane w wypadkach
i wysokosciach:

a) w przypadku nienalezytego wykonania przedmiotu umowy tj. dostarczania positkow
sporzadzanych niezgodnie przepisami sanitarnymi sztuka gastronomiczng, niespelniajacych
obowigzujgcych norm zywieniowych, sanitarnych o niecodpowiedniej kalorycznosci
oraz  temperaturze, dostarczanych nieodpowiednich opakowaniach transportowych
1 przewozonych niedostosowanymi srodkami transportu, w sytuacji powtarzalnosci tego
samego rodzaju positku w ciagu 10 dni, nieodbierania opakowan po positkach,
niedostarczania jadtospisu Wykonawca zaplaci Zamawiajacemu kare umowna w wysokosci

3% wartosci  brutto wynagrodzenia umownego liczac kazde zaniedbanie. W przypadku
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zgloszenia  przez Zamawiajacego reklamacji  jakosciowej  zywnosci  wykonawca
ma obowigzek zastapi¢ wadliwa parti¢ positkow positkami wolnymi wad.

b) za nieterminowa realizacj¢ przedmiotu umowy (opoznienia w wykonaniu ushugi)
Wykonawca zaptaci Zamawiajagcemu kar¢ umowng w wysokosci 1% wartosci brutto
wynagrodzenia umownego liczac za kazdy dzien, w ktérym nastapita nieterminowa realizacja
ustugi;

¢) za odstgpienie od umowy z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy ( $wiadczenie ustugi
niezgodnie z warunkami umowy) zostanie naliczona kara umowna wysokosci 10% wartosci
wynagrodzenia umownego:

d) Wykonawca ponosi pelna odpowiedzialno$¢ wobec poszkodowanego za ewentualne
szkody wyrzadzone wskutek dostarczania positkow zlej jakosci, w zwigzku z czym
Zamawiajgcy ma prawo dochodzi¢ odszkodowania przekraczajacego kare umowna
Wykonawca oswiadcza, odpowiedzialnos¢ cywilng przypadku zawinionych przez niego
zatru¢ badz innych powiktan bezposrednio wynikajacych spozycia positkow zlej jakosci.

5) Strony ustalaja, ze Zamawiajacy bedzie mial prawo potrgci¢ faktury/rachunku nalezne mu
kary umowne.

6) Wykonawca przedmiot umowy wykonuje sitami wlasnymi lub przy pomocy
Podwykonawcow/opcjonalnie/.

7) Zamawiajacy zastrzega, ze liczba uczniow objetych dozywianiem moze ulec zmianie
w  trakcie realizacji umowy (zwigkszeniu, zmniejszeniu). W sytuacji zmniejszenia liczby
dzieci objete] dozywianiem (w przypadku rezygnacji ucznia z dozywiania) Wykonawca
nie bedzie wnosil zadnych roszczen z tego tytulu, w szczegolnosci o zaplate za liczbe
stanowiacg roznice miedzy liczba wskazana w zapytaniu ofertowym a liczba rzeczywiscie
zrealizowang przez Wykonawce.

8) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli przebiegu realizacji przedmiotu umowy
(norm dziennych racji pokarmowych, jego temperatury, jadlospisu) wg zalgczonego arkusza
9) Okolicznosci zmiany umowy

a) w przypadku zmiany stawki podatku VAT od towarow i ustug bedacych przedmiotem
Umowy kwota brutto wynagrodzenia zostanie odpowiednio dostosowana aneksem
do niniejszej Umowy.

17. Wykonawca bedzie uprawniony do przystapienia do negocjacji ze Szkolg w celu zawarcia
na warunkach rynkowych, odrebnej umowy najmu czgsci powierzchni budynku szkoty w celu

sprzedazy, produktow spozywczych bezposrednio rodzicom/opiekunom prawnym uczniow,
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innych niz objete niniejszym zapytaniem positki i wydawania tych produktow uczniom

do spozycia na terenie szkoly w godzinach: 12.30 — 13.30.

Olesnica 28 listopada 2022

Klauzula informacyjna z art. 13 RODO do zastosowania przez Zamawiajacych w celu
zwigzanym z post¢powaniem o udzielanie zamoéwienia publicznego, ktérego wartos$¢ nie

przekracza kwoty 130 000 zl netto

Zgodnie z art. 13 ogolnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia
2016 r. (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016) informujg, iz:

1) administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Szkota Podstawowa nr 1 im. Ksigzat
Olesnickich , ul. Armii Krajowej 47, 56-400 Olesnica

2) kontakt z Inspektorem Ochrony Danych mozliwy jest pod adresem e-mail:
iodo@sp1.zosolesnica.pl

3) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda w celu realizacji umowy - na podstawie Art. 6
ust. 1 lit. b ogdlnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r.
4) odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bgda wylacznie podmioty uprawnione do
uzyskania danych osobowych lub podmioty uczestniczace w realizacji zlecenia

5) Pani/Pana dane osobowe przechowywane bgda w oparciu o uzasadniony interes
realizowany przez administratora (dane przetwarzane sa do momentu wskazanego
w instrukcji kancelaryjnej)

6) posiada Pani/Pan prawo do Zzadania od administratora dostgpu do danych osobowych, ich
sprostowania, usunigcia lub ograniczenia przetwarzania

7) ma Pani/Pan prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego

8) podanie danych osobowych jest dobrowolne, jednakze odmowa podania danych moze
skutkowaé¢ odmowa zawarcia umowy

W zalaczeniu:
1. Druk formularza oferty

2. Arkusz kontroli firmy cateringowej z realizacji umowy na dostawe positkow

DYREKT

Mari
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Zatacznik nr 1
Druk formularza oferty
Oferta

w postepowaniu o udzielenie zamodwienia na dostawy/uslugi/
Przygotowanie i dostawa positkéw do Szkoly Podstawowej nr 1
im. Ksigzat Olesnickich w Ole$nicy
w ramach wieloletniego programu ,, Posilek w szkole i w domu”
1. Nazwa (firma) oraz adres oferenta

Dane kontaktowe 18l cucusosiismmmns OBl cosimn i s i sansnns
1 e ——
BEGIRE  commmvassasussmssomsasmsosass
2. Oferuj¢ wykonanie przedmiotu zamowienia pn. Przygotowanie i dostawa
posilkow do Szkoly Podstawowej nr 1 im. Ksiazat Olesnickich w Olesnicy
w roku 2023 w ramach wieloletniego programu ,,Posilek w szkole i w domu”

1) Cena jednostkowa 1 posilku :

O 1 8T () —— i o VAT: zi

Cena brattos sosinmvnnisn 2 BOWBIEE ssuninnasmsins aramaruil i s s
2) W tym wsad do kotla wyniesie:

Cena nettos ... 7. e VAT: =zl

Cenma brulte: .o uassvissasen 7 SOWHIE! svvvsnmssivmivsvvsnsssswsvinsvisssamsanns
3) W tym pozostale koszty wyniosa:

Cang nellor.....ccmomaee .. VAT: zi

Cena brutto: ...oovevvrrernrnnnn zl slownie: ............ T

~

3. Oferuje wykonanie zamodwienia zgodnie z wymogami okreslonymi w zapytaniu
ofertowym:

- termin wykonania zamowienia w okresie od: 02 stycznia 2023 r. do 22 czerwca 2023 r.

- termin platnosci - 14 dni od daty zlozenia faktury u Zamawiajacego

4. Oswiadczenie:

1) zapoznalem si¢ z trescia zapytania ofertowego i nie wnoszg¢ do niego zastrzezen oraz akceptuje
warunki w nim zawarte;

2) zapoznalem si¢ z istotnymi postanowieniami umowy i zobowiazuje si¢, w przypadku wyboru
mojej oferty, do zawarcia umowy na warunkach w nich okreslonych, w miejscu i

terminie wskazanym przez Zamawiajacego:

3) wypelnitem obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub 14 RODO wobec o0sob
fizycznych, od ktorych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskalem w celu ubiegania si¢
0 udzielenie zamdwienia publicznego w niniejszym postgpowaniu.

5. Zalagcznikami do niniejszego formularza oferty stanowiacymi jej integralna czes¢ sa: 1)

Data, podpis i piecze¢ Wykonawcy lub osoby upowaznione
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Zatacznik nr 2

Arkusz kontroli firmy cateringowej z realizacji umowy na dostawe positkow

Okres kontrolowany od ..................... do i

Parametr kontrolowany Zgodny* Niezgodny*

Waga zupy

Organoleptyka ( smak,

zapach, konsystencja)

Temperatura dostarczanych

positkow

*- Wlasciwe zaznaczy¢ ,x” W przypadku niezgodnosci nalezy opisa¢ na czym polegata
niezgodnos¢.

Parametry:

1) Gramatura zupy min 400 ml

2) Temperatura dostarczanych positkow — zupy — temperatura 75° C ( +/- 2°C)
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